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Посрещнете новата 2009 година 
в ГРАНД ХОТЕЛ СОФИЯ!

Празнувайте с неповторимо кулинарно 
и музикално пътешествие: 

с блясъка на Франция в ресторант Shades of Red, 
величието на Русия в ресторант “Триадица” 

и романтиката на Италия в зала “София”.

 Куверт:  370 лв.

За деца до 5 год. – безплатен вход
За деца 5-12 год. – 50% отстъпка

Забавление за децата с професионални аниматори.

За резервации: тел.  02 / 811 0 900,  811 0 727

Новогодишно пътешествие до: 

Франция 
Тръгване от: 

Ресторант Shades of  Red, ГРАНД ХОТЕЛ СОФИЯ

Час на тръгване: 20,00 ч.

Забележителности, които не бива да пропускате:

Френска празнична гурме вечеря
Посрещане Хапки и шампанско
Студено предястие Мариновани морски деликатеси и 
 черен хайвер, сервирани със салата от
 манго и ябълки
Топло предястие Гъши дроб сотé с ананас и сос от портвайн
Супа Крем супа от картофи с трюфели
Рибно ястие Задушен лаврак с морски сос, сервиран с 
 равиола от лангустини върху жулиени от 
 задушени зеленчуци
 или
 Поширан пангасиус с гратинирана мида, 
 сервиран върху спанак и зеленчуци със 
 сос крем с куркума и див лук 
Основно ястие Крепинет от фазан със сос Форестиер и  
 шам фъстък, сервиран с пюре от целина и 
 червено зеле с ябълки и дюли
 или
 Печено филе от елен в сос Трюфел, 
 сервирано с мариновани круши, гъби
 пачи крак и картофен гретен с ябълки
Сирена Френски сирена с крeкери от хрупкаво 
 тесто и ядки
Десерт  Наполеон с лешникови кори и крем брюле,
 гарнирани със сушени банани с карамел

Селекция френски вина
и разнообразие от напитки

Пътешествие
 из музикалната традиция на Франция 
с френска барокова музика, популярни шансони и филмови 

мелодии.  След полунощ новогодишната програма ще ви отведе 
в страната на танците със специален DJ екскурзовод.

Пристигане в новата 2009 година с чаша френско шампанско 
и фойерверки на терасата на ресторанта.

Програма по желание: танци, дансинг — лоби бар 



Новогодишно пътешествие до: 

Италия
Тръгване от: 

Зала “София”, ГРАНД ХОТЕЛ СОФИЯ

Час на тръгване: 20,00 ч.

Панорамна обиколка на Италия с програма: 

Италиански карнавален бюфет 
Посрещане  с пенливо вино и панирани зелени и черни
 маслини
Салатен бар с полъх от Италия
Студен бюфет  Вариации карпачо с риби, телешко и зеленчуци
 Разнообразие от терини
 Пиле балотин с пълнеж от гъши дроб и сос
 от кайсии
 Селекция италиански и български сирена 
 и колбаси
Топли предястия Фрити мисти – панирани морски дарове
 Канелони с рикота и спанак в доматен сос 
 с босилек
 Ризото с горски гъби
Топли ястия Кралски скариди увити в пангасиус
 Стек от сьомга с горчичен сос
 Пилешко филе с пълнеж от моцарела  и орехи
 Свински джолани с леща 
 /италианско коледно ястие/
 Телешки медальони от бон филе с трюфел сос
 Агнешко руло с масло и розмарин
 Традиционно италианско свинско руло 
  „Поркета”
Разнообразие от гарнитури
Традиционни италиански десерти и специални предложения от 
нашите сладкари

Селекция италиански вина 
и алкохолни и безалкохолни напитки

Панорамна обиколка
 из музиката на Италия 

Неаполитански мелодии и канцонети, пъстро разнообразие на 
популярни мелодии от златната италианска естрада и филмова 

музика. Танцова разходка из Стара Италия и поглед към 
модерния италиански балет.

Пристигане в новата 2009 година с чаша шампанско и дъжд от 
пъстроцветни конфети.

След полунощ: новогодишната програма ще ви отведе в страната 
на танците с професионален DJ екскурзовод.

Новогодишно пътешествие до: 

Русия
Тръгване от: 

Ресторант “Триадица”, ГРАНД ХОТЕЛ СОФИЯ

Час на тръгване: 20,00 ч.

Забележителности, включени в програмата:

Руска празнична гурме вечеря
Посрещане Ледено студена водка с  хапки от раци 
 и скариди
Студено предястие Блини „Демидоф” с хайвер, мариновани 
 рибни деликатеси и сельодка
Топло предястие Задушени гъби и филе от токачка с ароматни 
 подправки, сервирани в кошничка от 
 палачинка
Супа Зеленчуков борш с червено цвекло
Рибно ястие Печена есетрова риба с мида Сен Жак,
 сервирана със сос от естрагон и зеленчуци
 или
 Поширана  сьомга със сметанов сос с 
 подпрaвки, гарнирана с пюре от картофи 
 с трюфел
Основно ястие Телешко филе „Царска корона” в кошничка 
 от бутер тесто, сервирано с винен сос и 
 глазирани зеленчуци
 или
 Печено филе от елен „Петър I” с гъши 
 дроб, с гарнитура от круши, гъби пачи 
 крак, картофен гретен с ябълки и 
 сос Трюфел
Следястие Селекция от сирена с крeкери от хрупкаво 
 тесто и ядки
Десерт  Тиквен пай с кленов сироп и ванилов 
 пудинг

Селекция напитки 
и специален водка бар

Разходка из
музикалната традиция на Русия

Народни песни и романси, откъси от популярни балети и оперети, 
руска естрадна музика. Китка танцувални изпълнения 

с традиционни руски мотиви.

Пристигане в новата 2009 година с чаша шампанско и фойерверки 
на терасата на ресторанта.

След полунощ: новогодишната програма ще ви отведе в страната 
на танците с професионален DJ екскурзовод.



Пиано бар 

Dream Notes 
Запазена българска територия

Тръгване:  22.00 ч.

Програма: най-доброто от българската музика преди полунощ 
и DJ mix с най-новите световни хитове. 

Осигурен екип от професионални екскурзоводи: 
група „Мото” и „Трио Френдс” 

Меню Разнообразни студени хапки, селекция от 
 сирена и колбаси, ядки и разядки, сладки 
 шедьоври за десерт
Напитки Неограничено количество безалкохолни 
 напитки, водка, уиски, вино, бира, 
 пенливо вино

Пристигане в новата 2009 година с чаша шампанско и дъжд от 
пъстроцветни конфети

Куверт: 190 лева
За резервации:  тел. 02 / 811 0 920

Преференциални цени
 за настаняване

30 декември 2008 — 2 януари 2009

€ 65 на човек в двойна стая „Екзекютив”
€ 90 на човек в апартамент „Корнър”
€ 190 на човек в Панорамен апартамент

Доплащане за единична стая: 
от € 40/нощувка в зависимост от вида настаняване 

Цените включват Новогодишен брънч на 1 януари, 
ползване на фитнес зала, сауна, паркинг, ДДС.

Деца до 12 г. се настаняват безплатно в стаята на родителите. 

Преференциалните цени са валидни при закупуване на куверт 
за Нова година в заведенията на Гранд Хотел София.

Отдел Резервации – тел. 02 / 811 0 800
reservations@grandhotelso� a.bg

Celebrate New Year 2009 
at the GRAND HOTEL SOFIA! 

Experience a unique culinary and music New Year’s Eve tour: 
the brilliance of France at Shades of Red Restaurant, 
the grandeur of Russia at Triaditza Restaurant and

the romantic atmosphere of Italy at So� a Banquet Hall.

New Year’s Eve Ticket: 370 leva

For children up to 5 years of age: free entry
For children between 5-12 year of age: 50% discount

Entertainment for the children by professional animators!

For reservations: 
Telephone +359 2 811 0 900, +359 2 811 0 727



New Year’s Eve tour 2009 to

France 
Departure: 

Shades of Red Restaurant, GRAND HOTEL SOFIA

Departure time: 8 p.m.

Highlights of our festive tour:

French festive gourmet dinner
Welcome drink Sparkling wine and canapés 
Cold starter Marinated seafood delights and caviar
 served with apple-mango salad
Hot Starter Sautéed foie gras with port wine sauce served
 with pineapples
Soup Potato cream with tru�  es
Fish main course Steamed sea bass with bisque sauce served with
 langoustine ravioli on a bed of vegetable julienne
 or
 Poached Pangasius and gratinated mussel with
 cream sauce � avored with curcuma and chives
 served on a bed of spinach and vegetables 
Main course   Crepinet of pheasant with Forestier sauce and
 pistachios, served with red cabbage, apples and
 celery puree
 or
 Roasted deer tenderloin in Tru�  e sauce, served
 with marinated pears, chanterelles and potato-
 apple gratin
Cheese plate French cheese selection accompanied by pu�  
 pastry crackers with nuts
Dessert  “Napoleon” — hazelnut crisps coated with light 
 crème brule with brown sugar served with dried 
 bananas with caramel

Selection of French wines and assorted drinks

Tour around the French music tradition 
with baroque music, popular chanson songs and famous � lm melodies.

A� er midnight the New Year program will bring you to the land of 
dance with special DJ guide.

Arrival of the New Year 2009 with a glass of French Champagne and 
� reworks on the terrace of the restaurant.

Optional program: dance area in the lobby bar

New Year’s Eve tour 2009 to

Russia
Departure: 

Triaditza Restaurant, GRAND HOTEL SOFIA

Departure time: 8 p.m.

Highlights of our festive tour:

Russian festive gourmet dinner
Welcome drink Ice cold vodka with crab canapés and prawns
Cold starter Blini “Demido� ” with caviar, marinated seafood
 delights and seliodka 
Hot Starter Sautéed mushrooms and pullet � llets � avored 
 with herbs and served in pancake basket 
Soup Vegetable borsh with beetroot 
Fish main course Baked sturgeon with scallop served with Tarragon
 sauce and vegetables
 or 
 Poached salmon with creamy herb sauce garnished
  with potato mash with tru�  es
Main course   Beef tenderloin “Tsar’s crown” in pu�  pastry basket 
 served with red wine sauce and glazed vegetables
 or 
 Roasted venison � llet “Peter I” with foie gras in 
 Tru�  e sauce, garnished with pears, chanterelles
 and apple-potato gratin 
Cheese plate Cheese selection accompanied by pu�  pastry
 crackers with nuts 
Dessert  Pumpkin pie with maple syrup served with 
 vanilla pudding 

Selected drinks and a lavish vodka bar

Tour around the Russian music tradition
with popular folk dances, traditional drawing-room ballads,  

ballet and operetta fragments and Russian variety music. 
Medley of Russian typical dance.

Arrival of the New Year 2009 with a glass of Champagne and 
� reworks on the terrace of the restaurant.

A� er midnight the New Year program will bring you 
to the land of dance with special DJ guide.



New Year’s Eve tour 2009 to

Italy
Departure: 

So� a Banquet Hall, GRAND HOTEL SOFIA
Departure time: 8 p.m.

Panoramic tour of Italy with selected sights:

ItalianCarnival Buffet 
A welcome glass of  sparkling wine with fried black and green olives
Salad station  with Italian pu� 
Cold bu� et Bu� et carpacio variety- � shes, beef and vegetables
 Variety of terrinas 
 Chicken balotine stu� ed with goose liver served
 in apricot sauce
 Traditional Italian and Bulgarian cheese and cold
 cuts selection
Hot starters Fritti misti – fried seafood
 Cannelloni with Ricotta cheese and spinach in 
 tomato-basil sauce
 Risotto with wild mushrooms
Main courses King prawns wrapped in Pangasius
 Salmon steak in mustard sauce
 Chicken � llet stu� ed with mozzarella and walnuts
 Pork shanks with lentils /Italian Christmas meal/
 Beef medallions with Tru�  e sauce
 Lamb rolls in butter and rosemary
 Traditional Italian pork Porchetta
Variety of side dishes
Traditional Italian desserts and special o� ers by our pastry team

Special selection of Italian wines
 and assorted drinks 

Panoramic tour of the Italian music
Neapolitan melodies and canzonets, variety of Italian 

evergreen hits and famous � lm music. 
A walk with Italian medieval-style dances and a look 

at the modern Italian ballet.

Arrival of the New Year 2009 with a glass of Champagne and 
variegated confetti.

A� er midnight the New Year program will bring you 
to the land of dance with special DJ guide.

Piano Bar 

Dream Notes 
Territory of Bulgarian music  

Departure time: 10 p.m.

Program: the best of the Bulgarian music before midnight 
and DJ mix with the most popular dance hits.

Team of professional guides: Motto rock band and Trio Friends

Menu Great variety of cold canapés, selection of 
 cheese and salami, nuts and snacks, special 
 sweet desserts 
Drinks unlimited so�  drinks, vodka, whiskey, wine, 
 beer, sparkling wine

Arrival of the New Year 2009 with a glass of Champagne 
and a shower of sparkling confetti 

New Year Ticket:  190 leva
For reservations: tel. +359 2 811 0 920

Special accommodation rates
30 December 2008 – 2 January 2009

€    65 per person sharing “Executive” room
€    90 per person sharing Corner suite
€ 190 per person sharing Panorama suite

Rates are based on double occupancy. 
Single use supplement — from € 40.-/per night (according to room type) 

Rates are inclusive of New Year’s brunch on 1 January, 
� ee access to � tness and sauna, indoor parking, and VAT.

Children up to 12 years of age stay � ee of charge in parents’ room on existing bedding 

Special rates are valid with purchase of New Year ticket for any 
of the Grand Hotel So� a dining outlets.of the Grand Hotel So� a dining outlets.

Reservations department – telephone: + 359 2 811 0 800 
reservations@grandhotelso� a.bg




